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26. Juli – 01. August 2010 
 
 

Unsere Thai-Chefköchin NI kocht diese Woche für Sie: 
 
 

Hoi Shell Pha 
Baby Jakobsmuscheln mit Thaikräutern, Chilipaste, Salat und Melone 

 
17.50 

 
∞∞∞∞∞∞∞ 

 
Spaghettini Nue Tip-Pa-Rat 

Rindsfiletstreifen aus dem Wok mit Pfeffer, Peperoni, Zwiebeln, Bambussprossen, 
 Sojasprossen, Sojasauce und Spaghettini 

 
32.00 

 
∞∞∞∞∞∞∞ 

 
 

Cassisparfait mit Beerensmoothie 
 

13.50 
 
 

Menupreis komplett  61.00 
 
 

∞∞∞∞∞∞∞ 
 
 

Weinempfehlung aus dem sonnigen Kalifornien 
 

Chardonnay Valley Oaks  
Fetzer Vineyards 

Chardonnay 
 

Der Klassiker zur fernöstlichen Küche.  
Gehaltvoller Gaumen und verführerischer Körper mit frischem Abgang. 

Fetzer Vineyards – Working in harmony with nature.  
 

Flasche 7,5 dl 51.00 

Glas 1 dl 7.50 
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